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Coloriage de la Saint-Valentin




Coloriage de la Saint-Valentin




Coloriage de la Saint-Volentin




Pricooge de la Saint-Valentin

Bricolage trouvé sur https://www.10doigts.fr/idcrea/pdf/11266

Matériel
e Une pince a linge e Un piceau /

e Deux yeux mobies @ o Un poapier consfruction rouge g
e De la cole o bricolage . * Un papier construction blane 55

e De la peinture rouge . o Un crayn . D
Insfructions * Une paire de ciseaux O

o Tracer un coeur denviron § om de hauf sur le papier rouge puis découper avet une paire de Ciseaux.

Ty

o Couper le coeur en 2 avec une paire de Clseoux.

e Coller o partie basse du coeur sur la partie bosse de la pince et la partie houte du coeur sur la partie haufe
de o pince. Lorsque la pince est fermée, les 2 porfies du coeur dovent €fre unies,

e

e Coller les yeux mobiles en haut du coeur.

N

o Découper un peftt rectangle dans le pagier blanc, écrire un joil mot sur celui-ci puis le coller sur la parfie basse
de la pince o linge, derriere le coeur.




Trouve les erreurs
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Mots cachés de la Saint=Valentin
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Trepiring Elementary Learmners
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Le carre au Kice Krispies de la Saint-Valentin

INGREDIENTS

1/2 TASSE DE SIROP DE RIZ BRUN OU DE MAIS
1/2 TASSE DE SIROP D'ERABLE

1/4 TASSE DE BEURRE NON SALE

| CUILLERE A THE DE VANILLE

5 TASSES DE CEREALES RICE KRISPIES

1/2 TASSE DE CANNEBERGES SECHEES

1/2 TASSE DE CERISES SECHEES

1/3 TASSE DE CHOCOLAT BLANC HACHE

| CULLLERE A TABLE DE SUCRE DECORATIF ROUGE OU ROSE ( FACULTATIF)

PREPARATION

1. Dans une grande casserole, mélanger sirop de riz, le sirop d'érable et le beurre et porter &
ébullition & feu moyen-vif. Laisser bouillir, en brassant souvent, pendant 6 minutes ou jusqu'a ce
que la préparation ait épaissi. Retirer la casserole du feu. Ajouter la vanille et mélanger. Ajouter
les céréales, les canneberges et les cerises et bien mélanger. Verser la préparation de céréales
dans un moule de 13 po X 9 po (33 x 23 cm), tapissé de papier parchemin. Lisser le dessus et
laisser refroidir jusqu'a ce que la préparation soit a la température ambiante.

2. A l'aide d'un emporte-piece en forme de coeur, découper des cceurs dans la préparation. Insérer

un batonnet dans chaque coeur.

3. Dans un bol en métal propre placé sur une casserole d'eau chaude, mais non bouillante, faire
fondre le chocolat blanc en remuant jusqu'a ce que le mélange soit lisse. Retirer la casserole du
feu. Verser le chocolat dans un petit sac refermable (de type Ziploc). Fermer le sac et faire un petit

trou dans l'un des coins inférieurs. En pressant délicatement le sac, arroser les coeurs de Rice

Krispies de filets de chocolat. Saupoudrer de sucre décoratif, si désiré. Q

N RECETTES
TESTEES

Recette trouveé sur : https://www.coupdepouce.com/cuisine/desserts/recette/coeurs-de-rice-krispies



